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Oggetto: Indagine esplorativa del mercato con piu’ Aziende mediante richiesta di preventivo 

preliminare all’affidamento diretto al fine di acquisire offerte per la fornitura di CARNI AVICOLE  

per il servizio di Ristorazione Scolastica comunale , Servizi Bar gestita da S.E.R.I.S. S.R.L. 

 

 Questa Azienda, a totale controllo del Comune di Imperia, gestisce per il Comune stesso il 

servizio cittadino di ristorazione scolastica, con delibera del C.d.A del 7 febbraio 2026 indice  la 

presente al fine di acquisire offerte per la fornitura degli articoli appresso specificati per il servizio in 

oggetto per il periodo 31 Agosto 2026 – 31 Agosto 2028, prorogabile,  l’aggiudicazione ha luogo 

sulla base dell’offerta economicamente piu’ vantaggiosa individuata sulla base del miglior rapporto 

qualità prezzo  art 95 c. 3 Dlgs 50/2016.   

 Non è predeterminato un volume minimo, né fisico né di valore, degli acquisti per i vari 

articoli oltre specificati, e ciò anche in funzione all’eventualità che questa Società debba procedere a 

modifiche alla tabella alimentare od alle procedure organizzative ed operative. 

 

 A  titolo orientativo ed ai fini del deposito di garanzia si dichiara che nello scorso ultimo anno 

solare il volume fatturato a carico di questa Società ( anche da Aziende fornitrici diverse ) per 

l’insieme degli articoli che sono oggetto della presente richiesta di offerta è risultato, 

approssimativamente, di € 39.000,00 su base annua. 

 

Specificamente si richiede offerta per fornitura dei seguenti articoli anche  con varianti Halal 

e Biologiche: 

 

FUSELLI DI POLLO  

COSCE DI POLLO (comprensive di contro-coscia)  

BOCCONCINI DI POLLO (in confezioni da circa kg 1) 

PETTO DI POLLO INTERO (confezionato singolarmente)  

PETTO DI TACCHINO INTERO (confezionato singolarmente)  

BOCCONCINI DI TACCHINO (in confezioni da circa kg 1)  

DA ALLEVAMENTI A TERRA AUTORIZZATI 

 

La carne di POLLO  deve rispettare i seguenti requisiti: 

- deve soddisfare le vigenti disposizioni per la vigilanza igienica ai sensi della L. 283 del 

30/4/62, del DPR n. 495/97, Reg. CEE 1906/90 ed aggiornamenti; 

- deve soddisfare i Regg. CEE 1474/2007, 543/2008 e 1047/2009 inerenti la 

commercializzazione delle carni in questione. 

- deve provenire da allevamenti nazionali e da stabilimenti riconosciuti CEE; 

- devono essere conservate ad una temperatura compresa tra -1° e +4° ed avere un rialzo 

massimo durante il trasporto di 4°C   (come da D.M. N°178 dell’1/4/88); 

- devono appartenere alla Classe A secondo il Reg. CEE 1906/90 ed aggiornamenti; 

- presentare caratteristiche igieniche ottime, assenza di alterazioni microbiche e fungine; 

- non devono aver subito azione di sostanze estrogene; 

- deve essere disossata  

- le confezioni, le bacinelle o i sacchi contenenti gli alimenti non devono contenere il liquido di 

sgocciolamento. 
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- il prodotto deve essere ben conformato, presentare una muscolatura allungata e ben 

sviluppata; 

- deve essere prive di zampe, sezionate pochi centimetri al di sotto dell'articolazione tarsica; 

- la pelle deve presentarsi di spessore fine di colore giallo chiaro, omogeneo, pulita elastica, 

non dissecata, senza penne o spuntoni nè piume; 

- non deve presentare ecchimosi, colorazioni anomale, tagli o lacerazioni; 

- il grasso sottocutaneo deve risultare uniformemente distribuito e nei giusti limiti; 

- non deve presentare fratture, edemi, ed amatomi; 

- le carni devono essere completamente dissanguate, di colore bianco rosato uniforme, di 

consistenza soda, ben aderenti all'osso, senza essudatura nè trasudatura; 

- le cartilagini delle articolazioni devono risultare integre, di colore bianco azzurro 

caratteristico, senza grumi di sangue o ecchimosi; 

- deve soddisfare i Regg. CEE 1474/2007, 543/2008 e 1047/2009 inerenti la 

commercializzazione delle carni in questione. 

- la carne deve essere priva di sostanze ad attività antibatterica o anabolizzante e dei loro 

prodotti di trasformazione, nonché di altre sostanze che si trasmettono alle carni e possono 

nuocere alla salute umana, come definito dalle direttive del consiglio 86/469 CEE del 16/9/86. 

 

La  carne di TACCHINO deve avere i seguenti requisiti: 

- deve soddisfare le vigenti disposizioni per la vigilanza igienica ai sensi della L. 283 del 

30/4/62, del DPR n. 495/97, Reg. CEE 1906/90 ed aggiornamenti; 

- deve provenire da allevamenti nazionali e da stabilimenti riconosciuti CEE; 

- le carcasse da cui proviene devono presentare la bollatura sanitaria; 

- devono essere conservate ad una temperatura compresa tra -1° e +4° ed avere un rialzo 

massimo durante il trasporto di 4°C   (come da D.M. N°178 dell’1/4/88); 

- deve presentare caratteristiche igieniche ottime, assenza di alterazioni microbiche e fungine; 

- non deve aver subito azione di sostanze estrogene; 

- deve possedere buone caratteristiche microbiologiche; 

- deve provenire da maschio giovane con età compresa fra 14 settimane e 8 mesi;  

- deve avere un peso variabile tra kg 1,5 e kg  3;  

- deve essere completamente disossata;  

- il gozzo deve essere stato asportato;  

- deve essere costituita da solo muscolo pettorale;  

- non deve presentare ecchimosi, colorazioni anomale, tagli o lacerazioni; 

- non deve presentare edemi, ed ematomi; 

- le carni devono essere completamente dissanguate, di colore bianco rosato uniforme, di 

consistenza soda, senza essudatura né trasudatura; 

- la carne deve essere priva di sostanze ad attività antibatterica o anabolizzante e dei loro 

prodotti di trasformazione, nonché di altre sostanze che si trasmettono alle carni e possono 

nuocere alla salute umana, come definito dalle direttive del consiglio 86/469 CEE del 16/9/86. 

 

 Deve esser dichiarata esplicitamente per ciascun articolo l’idoneità o meno al consumo 

del prodotto stesso anche da portatori di celiachia.  

 

I prodotti offerti dovranno attenersi a tutte le normative di legge vigenti, comprese quelle che 

eventualmente sopravvengano nel tempo, successivamente alla presente. 
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L’offerta, che deve essere debitamente controfirmata da Chi ha il potere di rappresentanza legale, 

potrà riguardare anche solo alcuni generi fra quelli elencati e dovrà in ogni caso dichiarare 

esplicitamente: 

• il prezzo unitario delle specifiche confezioni al chilogrammo o, se in confezioni non 

corrispondenti a tali unità di misura, a confezione con precisa indicazione del peso o contenuto 

netto della confezione stessa, al netto dell’IVA della quale deve essere indicata per ciascun 

articolo la percentuale; deve essere esplicitato che il prezzo è comprensivo di ogni onere, 

nessuno escluso, in particolare del trasporto presso il magazzino comunale del Servizio di 

ristorazione scolastica, sito in Imperia, Largo Ghiglia, o presso qualsiasi altro centro di 

lavorazione sempre sito entro il territorio comunale 

•  la disponibilità ad effettuare almeno TRE consegne settimanali in giorni che potranno essere 

stabiliti di comune accordo fra le parti  ed il numero dei giorni lavorativi di anticipo minimo 

per il ricevimento da parte del fornitore dell’ordinativo; 

• L’ordinativo deve in dicare altresì l’ora massima entro la quale dev’essere assolto , anche i fini 

di eventuale applicazione della penale (entro e non oltre le ore 08,30) 

• tale periodo non potrà mai essere superiore ai 4 giorni lavorativi  

• eventuali modalità o procedure, anche informatizzate, che la Ditta ritenga di proporre per 

l’emissione degli ordinativi da questa Società e la comunicazione alla Ditta stessa: tale proposta 

può essere accettata o meno da questa Società e pertanto la Ditta deve dichiarare esplicitamente 

se è disponibile o meno a derogare eventualmente alle proprie modalità o procedure ; 

• l’impegno a fornire per tutto il periodo dell’eventuale affidamento della fornitura sempre lo 

stesso prodotto del quale alle caratteristiche indicate nell’offerta e nella scheda tecnica, oppure 

un prodotto diverso ma che presenti le medesime caratteristiche nutrizionali; 

• l’impegno a mantenere invariati i prezzi proposti sino al termine dell’affidamento quale sopra 

indicato: é esplicitamente esclusa la revisione dei prezzi, non trovando applicazione l’Art. 1664 

del Codice Civile : 

• l’insussistenza, con riferimento al Dichiarante ed all’Azienda che Egli rappresenta, delle cause 

di esclusione dalle gare d’appalto art 80 del Dlgs 50/2016 e l’osservanza degli obblighi positivi 

di cui all’art 38 del D. Lgsl. n. 163/2006 e più precisamente comma 1 lettere a), b), c), d), e), 

f), g), h), i), l), m), m-bis), m-ter), m-quater) ; 

• l’insussistenza, con riferimento al Dichiarante ed all’Azienda che Egli rappresenta, delle cause 

di decadenza, divieto o sospensione di cui all’art. 10 della Legge n. 575/1965 e dei tentativi di 

infiltrazione mafiosa di cui all’art. 4 del D. Lgsl. n. 490/1994 ; 

• l’iscrizione nel registro delle imprese della Camera di Commercio con l’indicazione della 

Provincia, dell’attività, del numero di iscrizione, della data di iscrizione, della durata, della 

forma giuridica, del/i nominativo/i del Titolare/i, Soci, Direttori Tecnici, Amministratori muniti 

di rappresentanza, Soci Accomandatari,  ivi compresi Quelli cessati nel triennio antecedente la 

data di invio della presente lettera – invito, indicandone i nominativi, le qualifiche, le date di 

nascita e di residenza ;  
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• Di disporre di tutta l’attrezzatura tecnica e delle risorse umane necessarie allo svolgimento delle 

attività 

• la dichiarazione di non avere subito condanne per reati nel campo alimentare né di essere stati 

inseriti nell’elenco pubblico delle Ditte che abbiano riportato condanne con sentenza passata in 

giudicato per reati di frode e di sofisticazione alimentare secondo quanto previsto dall’Art. 8 

comma 4 del D.L. n. 282 del 18.06.1986 come convertito dalla Legge n. 462 del 07.08.1986; 

• di essere in regola con quanto previsto dai Regg. CE 852, 853,854 e 882 del 2004 nonché dalla 

Direttiva 2002/ 99/ CE,  relativi al metodo HACCP;  

• Decreto L.vo 114/06 (allergeni alimentari) 

• di  essere in regola con quanto previsto dal Reg. CE n. 178/2002 inerente la rintracciabilità e la 

sicurezza dei prodotti alimentari;  

• che i prodotti proposti sono rispettosi delle norme inerenti gli Organismi 

Geneticamente Modificati  

• tutte le materie prime fornite devono essere conformi in tema di etichettatura  

• di impegnarsi ad assumere a proprio carico tutti gli oneri assicurativi e previdenziali di legge 

nonché ad osservare le norme vigenti in materia di igiene e sicurezza sul lavoro e di retribuzione 

dei Lavoratori ; 

• di essere a conoscenza e di accettare senza riserva e di impegnarsi a darvi osservanza del Codice 

di comportamento dei Dipendenti del Comune di Imperia, adottato con deliberazione della 

Giunta Comunale n. 10 del 22/ 1/ 2014, atto che ai sensi dell’Art. 2 “ Ambito di applicazione “ 

opera anche nei confronti dei “…..collaboratori a qualsiasi titolo di imprese fornitrici l’impegno 

a dare piena osservanza al Codice Etico della S.E.R.I.S. S.R.L. unipersonale, documento dei 

beni o servizi…..” , Codice che è consultabili sul sito del Comune di Imperia 

www.comune.imperia.it; 

• di essere a conoscenza e di accettare senza riserva e di impegnarsi a darvi osservanza del Codice 

etico di questa Società che è consultabile sul sito della Società www.serissrl.it; 

• di essere a conoscenza e di accettare senza riserva che nel caso di violazione degli obblighi 

derivanti dall’anzidetto Codice di comportamento dei Dipendenti del Comune di Imperia, 

operante per quanto enunciato al punto precedente, si dà luogo a risoluzione del rapporto di 

fornitura che sia in essere con questa Società il tutto nel quadro definito dal successivo Art. 16 

“ Responsabilità conseguente alla violazione dei doveri del Codice “ e secondo i concetti ivi 

enunciati ; 

• di prendere atto che sarà data osservanza alla disciplina vigente in tema di pagamenti per 

forniture agroalimentari ove la fornitura tratti articoli di tal genere; 

• di accettare, senza condizione, eccezione o riserva alcuna, tutte le norme e disposizioni 

contenute nella presente lettera-invito di gara; 

I dati personali sono raccolti in funzione e per le finalità delle seguenti procedure: 

• per l’affidamento dell’invito , di cui alla determinazione di apertura del procedimento, nonché, 

con riferimento all’aggiudicatario 

http://www.comune.imperia.it/
http://www.serissrl.it/
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• per l’affidamento dell’incarico  

• per la stipula e l’esecuzione del contratto  o di prestazione professionale, con i connessi 

adempimenti. 
•  

Il trattamento dei dati è effettuato in modo da garantirne sicurezza e riservatezza, mediante 

strumenti e mezzi cartacei, informatici e telematici idonei, adottando misure di sicurezza tecniche e 

amministrative atte a ridurre il rischio di perdita, uso non corretto, accesso non autorizzato, 

divulgazione e manomissione dei dati. 

Dati personali di persone fisiche oggetto di trattamento sono: nome e cognome, luogo e data di 

nascita, residenza / indirizzo, codice fiscale, e-mail, telefono, numero documento di identificazione. 

Non sono oggetto di trattamento le particolari categorie di dati personali di cui all’art. 9 par. 1 GDPR 

L’offerta dovrà pervenire entro il 20 Maggio 2026 al seguente indirizzo pec: seris-srl@pec.it 

 

 Nell’offerta deve essere dichiarato 

• che rispetto al totale dei prodotti offerti dall’Azienda la Stessa dichiara che almeno il 

10% ( quindici per cento ) è certificato biologico, condizione questa tassativa per la validità 

dell’offerta, nonché si impegna a fornire per tutta la durata del contratto articoli certificati 

biologici nel rispetto di detta percentuale 

 

 

Si prevede di affidare la fornitura anche nel caso pervenga una sola offerta. 

A fronte degli impegni che con l’offerta vengono dichiarati essere assunti da parte dell’Azienda, 

questa Società prevede, qualora abbia luogo l’aggiudicazione, un sistema di sanzioni per 

inadempienze come segue. 

1 - In caso di ritardo superiore a due ore rispetto a quella che negli ordinativi è indicata quale ora 

alla quale deve aver luogo la consegna è applicata una penale pari all’1% (uno per cento) del 

valore dell’ordinativo in questione: a tal fine il Vettore è tenuto ad annotare di suo pugno l’ora 

di consegna sul DDT. 

2 - In caso di non accettazione di una consegna per non corrispondenza all’ordinativo o per cattiva 

qualità di quanto consegnato è applicata una penale pari al 2% (due per cento) del valore 

dell’ordinativo in questione. 

3 - In caso di accettazione di una consegna per non corrispondenza  all’ordinativo è applicata una 

penale pari allo 0,5% (zero virgola cinque per cento) del valore della consegna in questione. 

4 - In caso di rinvenimento nei prodotti ordinati e consegnati di oggetti estranei o di difetti del 

confezionamento che compromettono o possono compromettere il prodotto e che non possono 

essere rilevati se non aprendo il confezionamento stesso è applicata una penale pari al valore 

della confezione interessata. 

Tutte le penali anzidette vengono applicate mediante detrazione diretta da parte di questa Società 

sulla liquidazione della fattura relativa ai beni che danno luogo all’applicazione di penale. 

mailto:seris-srl@pec.it
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La mancata osservanza di quanto richiesto con il presente invito circa i contenuti e le modalità 

dell’offerta è causa di esclusione della stessa. 

L’aggiudicazione successiva all’approvazione della proposta non equivale ad accettazione 

dell’offerta. Il rapporto obbligatorio si instaura esclusivamente con la stipulazione del contratto. 

L’aggiudicatario, con la sottoscrizione del contratto, assumerà gli obblighi di tracciabilità dei 

flussi finanziari di cui all’art.3 comma 8 della legge n. 136/2010 e dovrà comunicare gli estremi 

identificativi dei conti correnti dedicati di cui all’art. 3 comma 7, della legge n. 13/2010, nonché 

generalità e codice fiscale delle persone delegate ad operare su di essi, nei termini previsti dalla legge. 

L’aggiudicazione diventa efficace dopo la verifica dei requisiti prescritti. 

Il Responsabile del procedimento relativo alla presente trattativa è il Sig. Paolo Petrucci 

Distinti saluti. 

  

S.E.R.I.S. S.r.l. unipersonale 

Il Consiglio di Amministrazione 

          firmato 

                Il Presidente 

                       Paolo Petrucci 

 

il presente documento è pubblicato sul sito aziendale www.serissrl.it   

 


